Zu Kaffee und Tee reichen wir

hausgemachten Kuchen und Gebiick.

Schinken vom Wildschwein mit Aprikosen-Nuss-Chutney

und Eichblattsalat........c..ooovviiiiiiiiiiieceeee e 14,50
Confit von der Gans mit Lauchkuchen und Kirbiskernbrot............ 16,50
Ginseschmalz mit ROStZwWiebel ......c..ooovvviiiiiiiiiiiiiiiceeeeeeee e 6,50
Suppen

Kartoffelerbsensuppe mit Knacker............cccoooeviecininiiniececee 6,50
Essenz vom Fliming Reh mit Pistazienpfannkuchenstreifen............. 8,50
Kraftbriihe von der Gans mit seinen Maultaschen ..............cc............ 8,50
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Gurkensalat mit saurer Sahne, Schalotten und Dill ............................ 5,50
Krautsalat mit Tiroler Bauchfleisch und Kiimmel.............................. 5,50

Café am Neuen See Pfliicksalat in Schnittlauch-Joghurtdressing mit
Zwergtomaten, Gartengurken und gebratenen Bamberger Hornchen mit
ROSMATTI ...c.oviieiieiieiiiceeee sttt 9,80
mit gebratenen Putenbruststreifen und Steinchampignons................ 14,50

Rucola mit geschmorten Tomaten
in Balsamicodressing und gereiftem Parmesan ............c.ccccecevennenne. 11,00

Marseilles Kopfsalatherzen in Senf-Olivendldressing mit gebratenem
Tuna, Keniabohnen, Schmortomaten, Croutons und Bio-Ei .............. 14,50
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Krautschupfnudeln mit gerdstetem Speck .........cocvvevenvinincncncnenne. 9,50
Kisespitzle mit geschmolzenen Zwiebeln und kleinem Salat ............ 9,50

Wildbouletten mit Kastaninepiiree, Preisselbeeren
und groben Senf.........cciviiiiiiieice s 13,50

Bratwurst von Reh und Frischling
mit Sauerkraut und Krautersenf'..........ccoovvviiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee 14,50

Dithmarscher Géinsebraten in Beifullsauce mit Pflaumenrotkohl

und KartoffelKIOBEN ......ccvvvviiiieeiee e 32,50
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Mozzarella, Tomaten und Basilikum ..............ccccooooiiiiiiiiiie e, 11,50
Schafskise, Mais, Artischocken und Oliven.......ccccceeevvvvneeeeeevinnenn.. 11,50
Scharfe Salami, Rucola und frischer Chili...............ccccooooiiieinin. 11,50
Salami, Peperoni und Champignons.............ccoeceevevieneiienenienienennns 11,50
Thunfisch und Zwiebeln ........ccoviiiiiiiiiiiiiiieeee e 11,50
Mozzarella, Tomaten, Oliven und Parmaschinken ............................ 13,80
Blattspinat, Gorgonzola und Champignons ...........ccceceeeeevereeneneennen. 11,50
Lachs, Créme fraiche und Dill............c..oooiiiiiiiiiiiceeeeeee, 11,50
Hummerkrabben, Knoblauch, Blattspinat und Créme fraiche........... 12,50
Parmesan und frischer Salbel.........ccoooovviiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeee e 9,00

Pizza Bruschetta mit frischen Tomaten, Rucola und roten Zwiebeln 10,00

Fisch

Gebratenes Kabeljauloin in Speckbutter

mit Blattspinat und Kirschtomaten

Pizza Bianca Parmesan und frischer Salbei..........ccooovvviiiiiiiiieeiiiinnns 9,00
Pizza Bianca Lachs, Créme fraiche und Dill ..........cccccooovviiiiiiiinnnns 11,50
Pizza Bianca Hummerkrabben, Knoblauch, Blattspinat
und Créme fralche.........ooviiiieiiieciecceeeee e 12,50
Flammkuchen mit Bauchspeck, weillen Zwiebeln,
Créme fraiche und frischem Majoran ............cccccovvevivieniinienieeieens 10,50
............................................... HW elw
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Halbes Paderborner Freilandhihnchen

gefiillt mit FaBbutter und Gartenpetersilie,

serviert an Grillgemiise und kleinem Salat............cocooeiiiniinnnnn, 14,50

Wildschweinrollbraten

in Hagebuttensauce mit Wirsing und Schupfnudeln..............cccocc.c.. 19,50

Unsere Speisen sevieren wir mit Broten

aus der borchardt Natursauerteigbickerei

Die Brote werden aus Natursauerteig in einem 3-stufigen
Giarungsverfahren hergestellt. Durch langsame Teigfiihrung
und lange Backzeiten erhalten unsere Brote eine kleine Porung
und entwickeln den urspriinglichen, starken Geschmack. Wir

verwenden nur Zutaten aus kontrolliertem Anbau und zertifi-

zierte Meersalze aus Portugal.

Dessert

Apfelstrudel mit Vanillesauce und angeschlagener Sahne................... 7,50
Kaiserschmarrn mit Aprikosensauce............cocceceverenenenieneniennenenn 9,00
Topfenknddel in Zimtbrosel und Mohnsauce.............coccveverenicniennne. 7,50
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Rumpsteak (250 g) vom Black Angus Beef
mit Bamberger Hornchen, kleinem Salat
und C.AN.S. Krauterbutter .........cceeveiieiinieierieeseee e 26,00

Ragout aus der Rehschaufel
in Quittensauce mit Rosenkohl und Haselnussspétzle............c.......... 18,00

Knusprige Saalower Spanferkelkeule
mit Sauerkraut und Krautersenf............cccocoevivnininininininenee 17,00

Elsiisser Chucrut mit Spanferkel, Knacker und Wildboulette
auf Fasskraut (ab 2 Personen)........ccceceveveeeceeeniienveennenne, pro Person 16,00




